
                               

Lundi dernier, nous sommes allés à la confiserie du Pré Catelan  à la 
découverte du nougat…. Nous avons assisté à la fabrication, goûté…et 
apprécié cette visite !!! 



Une dame nous a tout expliqué en parlant dans un micro. Elle était très 
gentille ! Thaïs

La dame nous a expliqué comment fabriquer du nougat. Alice



Il y avait une grosse bassine en fer orange où le monsieur faisait chauffer 
l’eau avec du sirop de glucose à 130 degrés. Il y a une caméra juste au-dessus
et une télé pour bien voir d’en haut. Léon

 

Le robot sert à monter les blancs d’œufs en neige. Mahé

                     

Il y a un gros mixeur avec « une feuille de robot » qui mélange le nougat et 
les amandes. Lyannah

                      



Nous avons goûté du nougat chaud à la vanille sur un petit bâton en bois. 
C’était bon !! Evan

                                

Un monsieur étale le nougat chaud avec un rouleau à pâtisserie dans un cadre
sur une planche en bois. Anouk

       

Le monsieur met ensuite dessus du papier qui se mange pour ne pas que le 
nougat colle. Charline



Il y a une grande table en fer avec des tuyaux et un robinet dessous. Ca sert
à faire couler de l’eau très froide pour refroidir la table et durcir le nougat 
plus vite. Une autre table est en marbre bleu. Rose

Le monsieur met du talc sur ses mains pour ne pas se brûler. Maelle

Le monsieur a fait du nougat. Myriam

Il y a une machine pour couper des petites bandes de nougat. Camélia

          

Et après, une autre machine pour couper les bandes en petits carrés. Mylie

          

Il y a une machine comme un petit escalator pour monter les nougats et les 
faire redescendre dans un sachet. Naéline

Cette machine sert aussi à secouer les nougats sur une grosse grille avec des
trous carrés, comme une passoire, pour enlever les miettes et les petits 
bouts. Louison

On a goûté des nougats à la pistache, à la framboise et au café. Pauline



A la fin, il faut passer les sacs de nougats au scanner pour vérifier s’il n’y a 
pas de petits morceaux de métal dedans car parfois une lame ou une machine
peut se casser pendant la fabrication. Maïna

Dans la réserve, il y a des cartons remplis de sacs de nougats pour les 
envoyer dans des magasins et aussi des gros sacs de sucre. Nolan

On a regardé une vidéo à la télé. Lorys



Dans la vidéo, on nous a expliqué la fabrication du nougat avec des produits 
du Nord sauf les amandes qui viennent de Californie. Le sucre vient des 
betteraves blanches du Nord et les œufs d’Arras… Sofyan

J’ai bien aimé les nougats au café !! Il existe plein d’autres parfums : 
framboise (rose), pistache (vert), coquelicot (rose foncé), fraise Barbapapa 
(rose clair), caramel (marron), vanille (jaune), noix de coco (bleu), chicorée 
(marron foncé)…. Athanaël

   

 



A la sortie du magasin, la dame nous a offert des cadeaux : des petits 
sachets de nougats pour les rapporter à la maison. Eyoub

          

Walid n’a rien à raconter et Tara était absente lors de cette visite.


